BERGHAUS
HEIMELI| Gastgeberin/ Gastgeberpaar-100%

SAPUN Ab Mai oder nach Vereinbarung
Deine Chance
Wir suchen eine hmerisch denkende G i snlichkeit oder ein G n .

& P & P

besonderen Ort mit Herz, Qualitét und Persénlichkeit pragt.
Du tbemimmst Verantwortung, gestaltest das Erlebnis unserer Géste und wirst zum Gesicht des Hauses.

Deine Aufgaben
* Gesamtverantwortung fir den operativen Betrieb (Hotel & Restaurant)
Schnittstelle zur Eigentimerschaft
Aktive Gastgeberrolle und personliche Betreuung der Gaste
Fihrung und Entwicklung deines Teams
Organisation effizienter Ablaufe in Service, Kiiche und Haus
Sicherstellung héchster Qualitatsstandards
Budgetverantwortung und wirtschaftliche Steuerung
Einkauf, Lager und Lieferantenmanagement
Weiterentwicklung von Angebot, Konzept und Positionierung
Verantwortung fir Haus, Umgebung und Winterbetrieb (inkl. Wegpréparation)

Das bringst du mit
* Mehrjahrige Erfahrung in der Hotellerie/Gastronomie, idealerweise in leitender Funktion
Ausgepragte Gastgeberpersénlichkeit mit Qualititsanspruch
Unternehmerisches Denken und Verantwortungsbhewusstsein
Fihrungskompetenz und Teamfahigkeit
Hands-on-Mentalitét und Organisationstalent
Belastbarkeit und Flexibilitat (abgelegene Lage)
Sehr gute Deutschkenntnisse
PW-Fihrerschein

Das erwartet dich bei uns

*  Grossen Handlungsspielraum mit entsprechender Verantwortung
Ein Arbeitsplatz in einer der schonsten Bergregionen Graubindens
Viel Gestaltungsspiel und echte hmerische Vi tung
Einb deres, charal rkes Haus mit 300-jahriger Geschichte
Familidre Atmosphére und direkte Zusammenarbeit mit den Eigentimern
Die Méglichkeit, ein einzigartiges Konzept aktiv weiterzuentwickeln
Saisonbetrieb (Sommer/Winter) mit abwechslungsreicher Gastestruktur

Warum Heimeli?
Weil es nicht nur ein Berggasthaus ist— sondern ein Ort.
Ein Ort fir Menschen, die nicht einfach nur arbeiten wollen, sondem etwas bewegen méchten.

Jetzt bewerben

Fuhlst du dich angesprochen?

Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung und darauf, dich méglichst bald kennenzulernen.
u.kasper@kasperundsohn.ch

BERGHAUS . .
HEIMELI Kuchenchefln 80% bis 100%

. Ab Mai oder nach Vereinbarung
SAPUN

Deine Chance
Dies ist deine Maglichkeit, in einem einzigartigen Berggasthaus, auf tiber 1'800 m.4.M. die kulinarische
Leitung zu Gbernehmen und unsere Géste auf kreative Art und Weise zu verwéhnen.

Deine Aufgaben
* Duarbeitest gerne in einer neuen, modernen Gastrokiiche
Du schétzt ein kleines, starkes Team und Teamarbeit ist dir wichtig
Du arbeitest selbststéndig, nach seridser Einfuhrung in unsere Karte
Du bist offen fiir Neues, lernwillig und belastbar
Die Einhaltung der HACCP-Standards ist fur dich selbstverstandlich
Du bringst dein Know-how und deine Erfahrung aktiv mit ein —ob beim
6-Gange-Alpengourmet-Menii oder unseren wechselnden Wochenhits

Das bringst du mit
*  Duhast den Anspruch an dich, unsere Gaste kulinarisch zu verwohnen,
jeder Teller ist fur dich ein kleines Meisterwerk
Unternehmerisches Denken und Verantwortungshewusstsein
Fihrungskompetenz und Teamféhigkeit
Zuvorkommender, freundlicher Umgang im Team
Belastbarkeit und Flexibilitit (abgelegene Lage)
Sehr gute Deutschkenntnisse
PW-Fihrerschein

Das erwartet dich bei uns
*  EinArbeitsplatz in einer der schonsten Bergregionen Graubindens
Modeme Kochinfrastruktur im tiber 300-jéhrigen Walserhaus
Die Chance dich einzubringen und weiter zu entwickeln
Stressige aber auch ruhige Tage
viele Freizeitmoglichkeiten in der Ferienregion Arosa
Saisonbetrieb (Sommer/Winter) mit abwechslungsreicher Gastestruktur
zeitgemasse Anstellungsbedingungen in unserem privat gefiihrten Berggasthaus
dein eigenes Zimmer in unserem Personalhaus in Langwies

Warum Heimeli?
Weil es nicht nur ein Berggasthaus ist — sondern ein Ort.
Ein Ort fir Menschen, die nicht einfach nur arbeiten wollen, sondem etwas bewegen méchten.

Jetzt bewerben

Du bist eine aufgestellte, motivierte und einsatzwillige Personlichkeit auf der Suche nach einer
abwechslungsreichen Stelle (Start am Mitte Mai bzw. nach Vereinbarung). Sollte es dir bei uns gefallen, ist
auch eine langfristige Anstellung méglich. Fiihlst du dich angesprochen?

Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung und darauf, dich méglichst bald kennenzulernen.
r.pahud@gmail.com



